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NASE WELLNESS ZAHAJUJE
PODZIMNI SEZONU!

Prvni podzimni mésic je tu a nas ¢eka obdobi
plné proménlivého pocasi. V EFI SPA
HOTELU**** SUPERIOR & PIVOVAR Vas
zadné mrholeni a pochmurno trapit nebude.
Bud'te mezi prvnimi, ktefi si vychutnaji zacatek
wellness sezony a prijemné chvile luxusni
relaxace spojené s obcerstvenim.

V nasem wellness mame k dispozici i zazra¢nou
hyperbarickou komoru OXYLIFE, ktera vam
pomuze prokrvit tkané a zlepsit okysli¢eni
celého organismu. Diky tomu se zvysi Vase
vitalita, kvalita Vaseho dychani a harmonizuje
se Vas spanek, coz jsou faktory, které prispivaji
k celkové kvalité Zivota.

Pobyt v hyperbarické komore se osvédéil jako
vyborny nastroj pro rekonvalescenci po prodé-
lani nemoci Covid-19.
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Radi uvitame jak hotelové hosty, tak priznivce
saunovani z Siroké vefejnosti. Vsichni se mohou tésit
na velkokapacitni finskou saunu, aromatickou parni
saunu, vifivku azZ pro 6 osob a dokonce i na unikatni
tfipodlazni odpocivarnu ve vézicce hotelu. Hosté
maji v cené rucnikovy servis, pitny rezim (voda,
kava, Caj) a ovocny bar.




EFl Hostinec Osmec

PRONAJMY NASICH PROSTOR

Najit vhodny prostor pro oslavu narozenin, vyro¢i, spolecenskou udalost ¢i firemni veéirek je nékdy pekne
naro¢né. Mame pro Vas dokonce nékolik reseni. EFI Hostinec Osmec, EFI Hostinec Zelnak a nebo restaurace
Stara Tkalcovna s kongresovym salem. Menu vam pripravime formou rautu ¢i servirované.

Na nasledujicich strankach vam jednotliva feseni detailnéji predstavime:

EFI HOSTINEC OSMEC

EFI Hostinec provozujeme
v nadherné, peclivé zrekon-
struované historické budové
v centru Brna. V minulosti
zde sidlil Cerveny kiiZ, ten
pak vystridala zdravotnicka
zachranna sluzba — a dnes si
u nas uzijete skvély vecer
s poctivou kuchyni a Femesl-
nym pivem.

Hostinci dominuje EFI Pivo-
var, kde s laskou pripravuje-
me nase pivo. Na tfinadobové
varné Ceské vyroby pro Vas
vafime pivo vSech styla
a chuti. Vybirame vyhradné
ty nejlepsi suroviny na trhu
a nebojime se ruéni prace.
Diky nasi poctivosti a pili
vyhrala nase EFI Dvanactka

druhé misto v klani o Zlatou
pivni pecet.

Nase femeslna piva si muzete
zakoupit primo v EFI Pivo-
varu, ktery je soucasti EFI
Hostince Osmec, ale
i v nasem eFiShopu. Umoz-
nujeme i exkurze EFI Pivo-
varu, kde Vas sladci prove-
dou poutavé celou exkurzi
a na konci Vas ceka ochut-
navka nasich skvélych piv.
To samé plati pro nase jidlo,
spokojime se jen s tim nejlep-
§im a nic neskryvame -—
pokrmy pripravujeme primo
pred Vami v otevfené,
moderné vybavené kuchyni
s tim nejlep$im personalem.

Vyjimecny zazitek v centru Brna.

Domaci kuchyné a femeslné
pivo z vlastniho pivovaru.

& CzechSpecials

Kuchyné EFI Hostince Osmec
obdrzela certifikaci Czech Specials.

Stali jsme se soucasti nové gastro
mapy Lukase Hejlika - Brnol00

EFI HOSTINEC OSMEC

Nam. 28. fijna 23

602 00 Brno-stred

Qs 515557 515

X info@efihostinec.cz

Dotazy a poptavky na
pronajem prostor:
Veronika Maséenikova (]

Q& 702 188 138 WWW.EFIHOSTINEC.CZ




EFl Hostinec Zelnak

EFI HOSTINEC ZELNAK

Nejste-li milovnikem prepychu a moderni doby, je EFT Hostinec
Zelnak to pravé ofechové pro Vas.

Prostory EFI Hostince Zelnak, eFi Clubu Zelnak ale i prilehlych
prostor Divadla Reduta si mtizete pronajmout napf. pro firemni
akce, meetingy, prezentace, business snidané, ale i pro rodinné
oslavy, ve¢irky apod. Radi Vam zajistime catering, vyzdobu, co si
budete prat!

V EFI Hostinci na Zelnaku Vas privita-
me lehkym retro stylem. MuzZete se tésit
na piva z naseho femeslného EFI Pivova-
ru, na vynikajici dobroty k pivu stvorené,
jako napf. pastiky, Skvarkové pomazanky,
utopence apod. Navic si muzete zdarma
zapujcit deskové hry, kostky, nebo stravit
pfijemny vecer hranim mariase! Nasim
hostiim nabizime exkluzivné pouze pocti-
va piva z naseho vlastniho femeslného
EFI Pivovaru. Na ¢epu mame standard-
né nase ,vlajkové lodé“ v podobé EFI
Desitky a EFI Dvanactky, které jsou
doplnéné o oblibenou EFI Osmicku
a dalsi specialy, které priibézné ménime
podle toho, jaky special nasi sladci uvari.

EFI HOSTINEC ZELNAK U nas v EFI Hostinci Zelnak si vychutnate

Zelny trh 4 poctivou ¢eskou kuchyni. Nabidneme Vam

602 00 Brno-stred takové dobroty, jako napf. domaci tlacenku,

& 601150 000 nakladané syry, pecené veprové maso v sadle,

X zelnak@efihostinec.cz ale i poctivou svickovou, pecené koleno,

www.efihostinec.cz marinovana kfidla, jeleni gulas a dalsi.
Dotazy a poptavky na

pronajem prostor:

Veronika Maséenikova
Qs 702 188 138




Restaurace Stara Tkalcovna

RESTAURACE
STARA TKALCOVNA

Stylova restaurace Stara
Tkalcovna s kapacitou 80
mist se nachazi v pod
ulicnim kfidlem komplexu
eFi Palace Hotelu. Pripome-
ne Vam slavné casy, kdy
mésto Brno bylo stredoev-
ropskou metropoli textilniho
pramyslu a prezdivalo se mu
Moravsky Manchester.
Dnes zde najdete Sirokou
nabidku moravskych
a zahraniénich vin, bohaté
vybaveny bar a predevsim
skvéla jidla. Kuchyn je vyba-
vena modernimi technologi-
emi pro Setrné a zdravé
vareni.

V zadni casti restaurace je
zvySené podium vhodné pro
zivé vystoupeni i tanec. Na
podiu je k dispozici naladé-
né pianino.

Restaurace je také vybavena
dataprojektorem a dvéma
velkymi TV obrazovkami,
takZze  hostim  miiZete
promitnout Vasi prezentaci
bez obav, Ze by komukoli
néco uniklo.

Radi Vam zajistime i ozvuce-
ni.

Pfi vyuziti prostor restaura-
ce Stara Tkalcovna Vam
radi umoznime pohodlné
parkovani v arealu eFi
Palace Hotelu.

Samostatny salonek ve Staré
Tkalcovné v industrialnim
designu z neomitnutych cihel
pro 24 hosta lze obsluhovat
z hlavniho restauraéniho salu
a/nebo z chodby, takze hostum
muZeme podle jejich prani
budto zajistit soukromi nebo je

RESTAURACE STARA TKALCOVNA

Bratislavska 52
602 00 Brno
Qs 515 555 515

X restaurace(@stara-tkalcovna.cz

Jakub Kracik
Qs 725 657 399

Dotazy a poptavky
na pronajem prostor:

yudrZzet v kontaktu® s dénim,
které se bude odehravat v hlavni
casti restaurace Stara Tkalcov-
na. Salonek je vybaven projekc-
ni technikou a je proto vhodny
i pro seminafe a porady, kde
potrebujete soukromi a soucas-
né skvely cateringovy servis.

WWW.STARA-TKALCOVNA.CZ



Kongresove centrum

KONGRESOVE CENTRUM v efi Patace Hotel*

Kongresovy sal v eFi Palace Hotel*** Vam poskytne reprezentativni prostor s technickym vybavenim. Sal
je idealni pro 80 osob v usporadani $kola ¢i pro jiné usporadani pro mensi pocet osob.

Nabizime vybaveni:

¢ Luxusni konferen¢ni zidle STORM vhodné pro
dlouhodobé sezeni

* Spickovy dataprojektor BenQ SU917 s jasem
5000 ANSI lument, kontrastnim pomérem
7000:1 a prirozenym rozliSenim WUXGA az
1920x1200. Poskytuje nadstandardni divacky
zazitek i v mistnostech s rozsvicenymi svétly.

¢ Klimatizace

® Ozvuceni s bezdratovym mikrofonem

* WiFi — rychly bezdratovy internet s kapacitou
pro pohodlné pripojeni vSech acastniktl

¢ Dalkové ovladané venkovni zaluzie pro pripadné
individualni zatemnéni salu nebo jeho casti

* Salonek v restauraci az pro 25 osob.

* O catering béhem Vasi akce se postarame ve
spolupraci s restauraci Stara Tkalcovna.

1-§ KOLA" o" U L
80 mist 28 mist 26 mist 20 mist

Mate-li zajem o usporadani vasi akce ¢i oslavy v nékte-
rych z prostor z nasi nabidky, obratte se na nas:

Ing. Veronika Hanzelkova
obchodni feditelka hotelu
Q hanzelkova@efihotel.cz
X 720 220 760

Nebo muzete vyuzit nas formular na
webovych strankach, ktery se vam
zobrazi na po nacteni QR kodu.




SKLIZEN CHMELE

Kazdy jisté vi, ze nezbytnou surovinou pro
vyrobu piva je chmel. Jak se rozjizdi jeho letosni
sklizen? Pro nas EFI Pivovar je kvalitni troda
zeleného zlata velmi podstatna. Bude chmele
dostatek ?

Na chmelnicich nastava rusno. Péstitelé chmele
odhaduji, ze leto$ni troda bude podprimérna.
S lonskym rokem to nelze srovnavat, protoze ta
byla rekordni. Loni se zemédéleim podafrilo
sklidit 8306 tun chmele, letos by uvitali alespon
6 000 tun. Farmarum nepralo pocasi. Na prelo-
mu kvétna a ¢ervna chmelnice potfebovaly dést,
ale bylo sucho. To ovlivnilo trodu. Chmele bude
letos malo, ale ma byt kvalitni. Chmelové sistice
davaji pivu nahorklou chut a podileji se rozho-
dujici mérou na jeho celkové chuti. Je povazovan
za nezbytnou surovinu pro vyrobu piva.

Sklizen chmele nastava po dosazeni technické
zralosti — hlavky jsou uzavrené, pfi zmacknuti
pruzné, zlutozelené barvy s prirozenym leskem,
maji vysoky obsah lupulinu a typickou jemnou
chmelovou viini. Zacatek sklizné spada priblizné
do obdobi po 20. srpnu, optimalni zralost se
dostavuje priblizné mezi 25. — 28. srpnem,
sklizen by méla byt ukoncena béhem 14 — 16
dnt. Sklizen je provadéna mechanizované
a probiha ve 2 fazich.

FAZE SKLIZNE

V 1. fazi jsou chmelové rostliny odstfihavany
100 — 130 cm nad zemi, strhavany ruéné nebo
pomoci strhavace umisténého na traktoru
nakladany na chmelové navésy, dopravovany
k stacionarnim ¢esacim strojum.

Dovazené rostliny musi byt ¢erstvé a nezavadle,
interval mezi odstfihnutim a cesanim co
nejkratsi, jinak dochazi k poskozovani hlavek
pri Cesani (rozpleveni hlavek). Doprava rostlin
a vlastni ¢esani musi byt organizacné sladény,
nelze rostliny odstfihavat do zasoby.
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WWW.EFIPIVOVAR.CZ



Dluhopisy e-Finance

w»Nestavime vzdusné zamky,
stavime a vilastnime skutecne

DLUHOPISY PRO OBCANY

E-FINANCE , AS. JE INVESTICNI A REALITNI
SKUPINA PUSOBICi NA CESKEM TRHU PRES 20
LET. V SOUCASNOSTI SPRAVUJE INVESTICE DO
NEMOVITOST PRESAHUJICI 1 MILIARDU KORUN.

Dluhopisy koncernu e-Finance jsou investiéni papiry
uréené obéantim Ceské republiky, jejichz zakladni
prospekt dluhopisového programu je kazdy rok schvalo-
van Ceskou narodni bankou.

nemovitosti vice nez 20 let.”

V soucasnosti probiha nésledujici emise dluhopisii pro obcany s garantovanym rognim vynosem:

CTYRLETE PROTIINFLACNI DLUHOPISY S VYNOSEM INFLACE + 1%

Investice splatna k 1. 8. 2026

* investice od 50 000 K¢

* ro¢ni urok INFLACE + 1 % je vyplacen kazdy rok

* dluhopis je mozno predcasné splatit na konci vynosového obdobi
* emitentem dluhopisu je obchodni korporace e-Finance CZ, a.s.

* informace na tel 515 555 555 nebo emailem info@e-finance.eu

TRILETE DLUHOPISY S VYSOKYM VYNOSEM 8%

Investice splatna k 1. 9. 2025

* investice od 50 000 K¢

* ro¢ni urok 8 % je vyplacen kazdy rok

* dluhopis je mozno predcasné splatit na konci vynosového obdobi
* emitentem dluhopisu je obchodni korporace e-Finance CZ, a.s.

* informace na tel 515 555 555 nebo emailem info@e-finance.eu

DVOULETE ZAJNISTENE DLUHOPISY S VYSOKYM VYNOSEM 7%

Investice splatné k 1.10. 2024

* investice od 50 000 K¢

* ro¢ni urok 7 % je vyplacen kazdy rok

* dluhopis je mozno predcasné splatit na konci vynosového obdobi
* emitentem dluhopisu je obchodni korporace e-Finance CZ, a.s.

* informace na tel 515 555 555 nebo emailem info@e-finance.eu



ROZHOVOR $ SEFKUCHAREM MALINKOU

MISTR SEFKUCHAR ODHALIL TAJEMSTVI - NEJEN 0 SOUTEZI MASTERCHEF, ALE | 0 TOM, JAK BYT DOKONALY KUCHAR A VYSPLHAT SE

Momentalné je 11 hodin a z kuchyné EFI Hostince Osmec se linou rtizné viné. Sladké i slané. Sbihaji se mi
sliny. Servirovani poledniho menu je v plném proudu, ale i pfesto si na nas séfkuchar Mgr. Jan Malinka udélal
¢as. Privital mé ve spéchu, neustale se dival na hodinky a odbihal do kuchyné, aby bylo vSe podle jeho predstav.
Sam priznal, ze pracuje ve velkém stresu a tenzi, ale jinak je plny humoru a ma prehled. Zkuseny séfkuchar
pusobi ve své profesi od 15 let a inspirovala ho kuchyné v Tunisku, Anglii, Rakousku, Francii a mnoho dalsich.
Sam jsem byl svédkem fotbalového utkani v nasi kuchyni, kde kapitan celého muzstva, Honza, dava tymu jasné
signaly od pripravy az po servirovani na stul. Dilezita je technika, chut, estetické zakonceni, ale hlavné
TYMova prace. Zodpovédél nam nékolik zvidavych otizek. Nebudeme Vas dale napinat.

JAK VYPADA VAS BEZNY PRACOVNi DEN? MATE NEJAKOU SPECIALNi PRISADU, NA KTEROU NEDATE DOPUSTIT?

Kontrola surovin, vareni, tvorb
nééeho nového a zkouseni, a

1, bez soli to nejde. Ta pohadka mluvi za vse!

i hromada stresu, revu a pak s
jde domt :D

: o C0 BYSTE HOSTUM Z NOVEHO LISTKU DOPORUEIL?
CO VAS INSPIRUJE PRI PRIPRAVE JIDELNIHO LISTKU?

Jzasnou rajskou s novou vylepsenou
ecepturou, kde je kromé rajské
macky i knedlik plnény masem.
otom bych doporucil candata nebo
plné bozi segedinsky gulas. Ten ale
eni jen tak obyCejny. Sklada se ze
eaku z krkovice, ktery je prelity
elim. Davame si na tom opravdu
alezet a jesté se pracuje na vyladéni

rcité sezonnost. Hodné inspirace
edam v typické ceské kuchyni, ale
azim se to prekopat do modernéjsi
odoby. Vsechna jidla oblékame do
odernitho kabatku. Domlouvame se
elym mansaftem, co jak budeme varit
nasledné to vyladime.

JAKYM JIDLEM ISTE I NEISTEIS],
KTERE JiDLO UVARITE, | KDYZ VAS N - ,
VZBUDI 0 PULNOCI? 0 DELATE VE VOLNEM GASE PO PRACI?

Ohrat parek! :D Nemam volny ¢as :D

JAK CASTO SE DOCKATE UZNANi 0D NAVSTEVNIKD EFI HOSTINCE?

zdy den! Myslim si, Ze je to hlavné nasi otevre-
kuchyni. Lidé vidi, jak kmitame, jak si s jidlem

jeme, ale hlavné je pritahuje ta viiné. Uznani
I1 celéemu mému tymu. Cely mansaft je klicovy,
dilezitéjsi je tymova prace.




Rozhovor

TIP PRO ZACINAJICi KUCHARE? NA CO SI DAT V KUCHYNI POZOR?
BEZ CEHO BYSTE SE V KUCHYNI NEOBESEL?

tarsi a zkusSenéjsi... o nicem jiném
adi, kdyz se néco nepovede nebo

saftu. Je to maj tym,

lého EFI Hostince.

m nejdal dojdete.

CO KDYBYCHOM VAS MY, NEBO VASE RODINA, PRIHLASILI DO MASTERCHEFA? SEL BYSTE?

e jsem profik. Ale mij nazor je, ze je to
e podivat, jak tu varime. Podle mé je to
1 ¢as uvarit takové jidlo a vyhnat to do
sti, zvlast s tim vSim stresem. Za kamera-
ru. Neni to fyzicky mozné, ty vykony, co
A navic je vyherce pfedem domluveny,
to reality show. Ale kdybych se mohl
na by mé prihlasila, tak to jdu vyhrat
domluveny predem! Bych jim ukazal!

JAKE JE VASE OBLIBENE JIDLO DOMA VS. TADY V EFI HOSTINCI? ODKUD BERETE ZELENINU, OVOCE, CELKOVE SUROVINY?

nei si dam nejradsi pecené kure. maximalné brat od lokalnich
€tsinou nic varit nechce, mam dost se kterymi mame navazané
hutnavani, proto je parek v rohliku I'feba puvod masa, co nam
Prosté cokoliv, co si nemusim varit zrarné, se da i ovérit. Zeleni-
stane, Ze doma uvarim, ale doma si e z okolnich farem. Ryby
n odpocinout. Je mi jedno, kdo vari, od dodavatele a ty candaty,
a, mama nebo musim nakonec ja, delnim listku, mame ze sadek.
e navarené. Nejhorsi je hlad!

Tésime se na dalsi inovace jidel od kucharskeé-
ho mansaftu Mgr. Malinky. Prejeme dobrou
chut vSem hostim EFI Hostince Osmec.




Zamek Racice

POSLEDNI SANCE
NAVSTIVIT PROSTORY
ZAMKU RACICE PRED
KONCEM SEZONY

Sezona na zamku se pomalu chyli ke
konci. V zafi mate posledni moznost
navstivit prohlidkové okruhy, které
jsou otevreny o vikendech a ubyto-
vani na zamku a predzam¢i i obcers-
tveni na nadvori, které je k dispozici

do 30. 9. 2022.

NA ZAMKU NA VAS CEKAJI 2 PROHLIDKOVE OKRUHY.

V prohlidkovém okruhu ,,Zamecka
sklepeni a hospodarské zazemi
zamku® nahlédnete do sklepnich
prostort, které jsou vytesané do
skaly, uvidite technologii historickeé-
ho vytapéni obytnych mistnosti
a dalsi zajimavosti.

Prohlidkovy okruh ,,Piano nobile“
Vas provede tradicnimi prostory
zamku.

Na konci prohlidky od nas zdarma dostane-
te tiSténou brozuru Zamek Racice — Ilustro-
vané d€jiny a tésit se mizete i na animované

prekvapeni! UBYTOVANi NA ZAMKU

lllellSNi’lleY’TllVANi
V PREDZAMCI

[m] i, [m]
(=]

WWW.ZAMEKRACICE.CZ




Tipy na vylety

TIPY NAVYLETY V BRNE

BRNENSKA PREHRADA

Okoli brnénské prehrady je krasné
v jakémkoli rocnim obdobi. V teplych
mésicich se muzete prochazet kolem
vodni hladiny, brazdit breh na kole
nebo se projet pravidelnou parnikovou
dopravou. V zimé je prehrada skvélou
prilezitosti k provétrani brusli ¢i bézek.
Tresnickou na dortu jsou kazdoroéné
poradané velkolepé ohnostroje Ignis
Brunensis i dalsi kulturni akce, které
se pravidelné kolem prehrady konaji.

HRAD SPILBERK E— —

Dominantou Brna je uz vice nez 700

let hrad Spilberk. V historii slouzil jako e
sidlo moravskych markrabat, vojenska
pevnost i vézeni, v dnesSni dobé je
muzeem s mnoha stalymi i ménicimi se
expozicemi a kulturnim centrem Brna.
Kromé zajimavych vystav si miizete na
Spilberku prohlédnout mistni kasema-
ty ¢i bastion, na hradé se také pravidel-
né konaji koncerty, divadelni predsta-
veni a festivaly. Okolni park je ale také
vhodnym mistem pro klidnou prochaz-
ku a nacerpani novych sil na ¢erstvém

vzduchu. OBORA H[".EDNA

Obora Holedna lezi nedaleko centra
Brna a dostanete se sem pohodlné
MHD. Jedna se o ohraniceni prostor
s rozlohou 327 ha mezi Kohoutovicemi,
Bystrei, Jundrovem a Kominem. Verej-
nosti je volné pristupna a kromé krasné
pfirody doplnéné o rtzna posezeni,
jezirka a podobné, tu najdete takeé
zvirata. Ty nadchnou déti i dospélé,
protoze napriklad mufloni, jeleni
a danci jsou zde chovani na volno,
a protoze se lidi priliS neboji, mohou
prijit az k vam. Kromé nich v obore
najdete také divocéaky, ti uz jsou ve své
vlastni malé obiirce, aby nikomu neu-
blizili.
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Tézky kovovy prvek
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. Rozumova schopnost

Zaklenuta prohloubenina ve zdi (achitektonicky prvek)

/////

Nedovoleny zakrok ve sportu
Jednoduchy lékarsky nastroj k poslechu

a vySetfeni pacienta 5
Vodovaha jinak ZAJ |§TEN E
Prvni pad latinsky DLUHOPISY

Pritel ¢lovéka S VYSOKYM VYNOSEM

Schopnost veitit se do situace a emoc¢ni

polohy jiného ¢lovéka Dvouleté dluhopisy
zajisténé zastavnim

pravem k nemovitosti.

Zarodek jinak
Rozsahla epicka hrdinska basen

 e-Finance /.,



