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SVATOMARTINSKE HODY - NEJEN V BRNE

Hledate misto, kde si uZijete svatek svatého Martina? KaZdoro¢né oblibené svatomartinské hody %’:E
jsou opét tady a jiz nyni si miZete rezervovat svij stll, protoze poptavka je opravdu obrovska. o fgﬂ
Tento rok slavi svatek sv. Martina - svatek vSech labuZnik - tfi nase EFI Hostince. oy )
Vénujte pozornost nabidce, protoze neni na v§ech nasich hostincich stejna.

Ehe b

Pokud si svatomartinskou husu chcete EFI Hostinec Osmec info@efihostinec.cz
vychutnat ve stylovém prostfedi naseho nam. 28. rijna 1903/23,  tel.: 515 557 515
602 00 Brno-stred www.efihostinec.cz

EFI Hostince Osmec (ndm. 28. fijna 23,
Brno), zastavit se u nds mtzete jiz 8.11,
kdy budeme nabizet husi menu v celé své
krase. Tato nabidka plati do 11.11. 2024
nebo do vyprodani zasob. Rezervovat sttil
si muzete pomoci formularfe na webu
nebo telefonicky na ¢isle 515 557 515 ¢Ci
emailem na info@efihostinec.cz.
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Doporufujeme rezervacl pfedem

EFI Hostinec Tkalcovna vas
nadchne lehkou svatomartinskou
nabidkou v podobé delikates.
AvSak muzZete se tésit také na piva

z naSeho EFI Pivovaru. Pokud EFI Hostinec Tkalcovna

chcete vyuzit svatomartinskou Bratislavska 52, N
nabidku EFI Hostince Tkalcovna, 602 00 Brno-stred [=
rezervujte si svij stal pomoci tel.:

515 555 515 ¢i emailem na restaurace@stara-tkalcovna.cz

tel.: 515 555 515
www.efihostinec.cz

Zamek Racice
Radice 1, N
683 05 Racice-Pistovice

restaurace@stara-tkalcovna.cz.

V neposledni radé si mizete vychutnat
husu i v EFI Hostinci Konirna, ktery se
nachazi nedaleko Brna na Zamku Racice.

Tato nabidka plati od 9.11. az do info@zamekracice.cz
11.11.2024 nebo do vyprodani zasob. tel.: 515 555 549
Rezervace je nutna telefonicky na cisle www.zamekracice.cz

515 555 549 nebo 702 036 278 Ci
emailem na info@zamekKkracice.cz.

Samoziejmosti jsou i svatomartinska vina z Vinarstvi Kovacs.
Na vSech naSich hostincich si mtizete vychutnat prémiové
pivo EFI Dvanactku z femeslného EFI Pivovaru, ktera byla
ohodnocena stfibrnou medaili.

TésSime se na vasSi navstévu!
Vase EFI Hostince
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STRACH V RACICICH - PISTOVICICH = Elzémek racice

Historicky skvost spolecnosti e-Finance, a.s., Zdmek Racice, se stal koncem léta kulisou pro natdceni televizniho
psychologického filmu. Zamecké prostory ovlddl Stab vyznamného reziséra a herce Jiriho Stracha. Krdtce po poledni pauze jsme
si s uspésnym rezisérem popovidali o tom, co ho inspirovalo k tomuto projektu, jaké vyzvy prindsi natdceni na historickych
mistech a co mohou divdci od jeho nového filmu ocekdvat. Pripojte se k nam a nahlédnéte do svéta tvorby jednoho z
nejvyznamnéjsich ceskych reZiséril soucasnosti.

Racickeé historické interiéry a exteriéry dodavaji pribéhu autenticky a zaroven straSidelny nddech, ktery divaky
jisté zaujme. ZkuSenosti reziséra a jeho umeélecky pristup slibuji, Ze film bude nejen vizualné pisobivy, ale také
hluboce emociondlni. Strachova schopnost pracovat s atmosférou a detaily je zdrukou kvalitniho filmového
zazitku.

Jedna z otazek se tykala hereckého obsazeni. Jifi Strach nam sdélil: “Tak v hlavnich rolich je Sophie Sporclova, coZ
je dcera od Bary Kodetovy a Pavla Sporcla, je skvéla talentovana hereéka, je tam Elizaveta Maximova. Pavla Krize
tady dneska mame, mame tfeba i Petra JeniStu nebo Lenku Krobotovou ¢i Olda Navratil tady bude hrat.

A samozrejmeé v téch mensSich rolich pak se nékdo z Brna objevi. Nicméné Pavel KfiZ je rozeny Brindk, byt uz je to
dneska Kanadan. TakZe ano, objevi se i nékdo z Brna, to rozhodné.”

Zajimavosti z nataceni

Dale se cCtenari mohou téSit na
zajimavé detaily z nataceni, které |
odhaluji, jak se S§tab vyporadal s
vyzvami, které historické prostory
prinaseji. Tyto zdkulisni informace
pridavaji ¢lanku na zajimavosti a
étivosti. Zaroven poskytuji hlubsi
pohled na cely proces tvorby filmu.
Pokud vas zajimaji detaily a chcete
se ponorit do atmosféry nataéeni
na zamku Racice, uréité si prectéte
cely rozhovor na e-finance.eu.

B
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WELLNESS POBYTY NA ZAMKU RACICE
Pokud hledate netradi¢ni a zaroven idedlni misto, kde si uzit
relaxaci mimo ruch mésta, zavitejte na Zamek Racice v
Racicich-Pistovicich nedaleko Vys$kova. Tento jedinecny
zamecky aredl nabizi odzu klidu a pohody s vyhledem na okolni
prirodu. Stava se vyhledavanym mistem pro odpocinek i aktivni
traveni volného ¢asu. Zakupte si jedineény wellness pobyt pro
sebe ¢i své blizké, jde o nev§edni darek.

Venkovni bazén, ktery je soucdsti wellness nabizi uchvatné
vyhledy na okolni krajinu. Krdsna odpocivarna zase nabizi klid
pro vasSi knizku ¢i neruSenou relaxaci. Milovnici otuzovani
mohou zkombinovat navstévu sauny s naslednym ochlazenim,
které wellness centrum nabizi. NadSeni vSak nebudete jen
nadhernymi wellness prostory. Uchvati vas i luxusni ubytovani,
které Zamek Racice nabizi. MliZete se téSit tfeba na luxusni
pokoje ¢i apartmany.

Prijdte si uzit jedine¢né spojeni relaxace a vyjimeéné atmosféry
na Zamku Racice, kde na vas ¢ekd nezapomenutelny zazitek.
Vice informaci najdete na zamekracice.cz
TéSime se na vasi navstévu!
[E%§|[=] info@zamekracice.cz

tel.: 515 555 549
LTy www.zamekracice.cz i
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NOVINKY V EFISHOPU - TRADICNI CESKA JIDLA
V PLECHOVKACH

Milovnici tradi¢ni ceské kuchyné se mohou tésit na vyjimeénou novinku — zavarena jidla v plechovce! Tato
jidla jsou varena dle poctivych tradi¢nich receptur, které respektuji nase kulinafské dédictvi a prinaSeji
autentickou chut domova. Nabidka bude brzy dostupna na eFiShop.cz, takze si mtiZzete pochutnat na
oblibenych pokrmech, kdykoliv a kdekoliv. Plechovky s tradi¢nimi pokrmy prindseji feseni pro ty, ktefi chtéji
rychle a jednoduse pripravit lahodné jidlo bez kompromisti na kvalité. VSechny pokrmy jsou vareny s laskou a
uctou k ¢eskym kulinafskym tradicim, a to bez umélych konzervantli nebo dochucovadel. Zavarena jidla také
prinaseji praktické re$eni na chalupu, na cesty nebo pro dny, kdy si chcete uzit tradiéni chut, ale nemate ¢as
na zdlouhavou pripravu. Brzy v nasSi nabidce najdete Sirokou paletu tradi¢nich pokrmt, mezi které patri
naptiklad:

polévky: kureci / hovézi vyvar (Cisty nebo s jatrovymi knedli¢ky), kulajda, drstkova, gulasova,...

klasicka jidla: svickova na smetané, hovézi gulas, kure na paprice, kifenovd omacka s uzenym, koprova omacka,
smés na Spagety

chutovky: rilletes z veprového boku, kachni pastika, domaci uzené maso, ...

Kazda plechovka je opatfena atraktivni grafikou, ktera zdlraznuje naSi spojitost s ceskymi koreny a
hodnotami. Jidla jsou navic zpracovana tim nejSetrnéjSim zptisobem, aby byla zachovana jak chut, tak zZiviny.
Vérime, Ze témito novinkami oslovime nejen milovniky poctivé ¢eské kuchyné, ale i vSechny, ktefi hledaji
pohodlny zptisob, jak si vychutnat tradi¢ni jidlo bez sloZité pripravy.

Sledujte nasi nabidku na eFiShop.cz a nechte se prekvapit bohatstvim chuti, které vas vrati do détstvi.

EFI
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TIP NA BLIZICI SE VANOCE S EFISHOP.CZ,

Na eFiShopu vSak nenajdete pouze jidla z tradi¢ni ¢eské kuchyné, ale miizete zde poridit i skvélé vouchery, které
udélaji radost v§em.
Tyto vouchery miiZete vyuzit jako krasny darek nejen pro oslavence, ale i pro blizké na Vanoce.

Doprejte svym blizkym zaslouZeny relax ve wellness v EFI SPA Hotelu**** Superior v centru Brna. Najdete zde
luxusni wellness s parni a finskou saunou, vifivkou a naddhernou tfipodlazni odpocivarnou ¢i terasou na streSe
hotelu. Voucher na wellness je skvélym darkem pro kazdého, kdo si potfebuje odpoc¢inout a nacerpat nové sily.
Nejlepsi darky jsou prece ty, které muizete proZit spoleéné. Udélejte radost svym blizkym a prijdte si spole¢né uzit
v$e, co EFI Hostinec Osmec nabizi. TéSit se mizete na kvalitni jidla ceské kuchyné ocenéna certifikdtem projektu
CzechSpecials. Voucher v hodnoté 1 000 K¢ je vhodny pro milovniky dobrého jidla a pfijemné atmosféry.

Zédny tatinek ¢i dédecek neodold voucheru na exkurzi do EFI Pivovaru, kde se dozvi vSe o vareni piva. Cesta od
zrnka sladu aZ po sklenici plnou tohoto boZiho napoje je nezapomenutelnym zaZitkem. Béhem exkurze
samoziejmé ochutndte skveld piva pfimo z pivovaru. Tento zaZitek je idedlni nejen pro tatinky, ale pro vSechny
milovniky piva, ktefi chtéji poznat tajemstvi jeho vyroby a vychutnat si ho s naSimi sladky.

Pro ty, ktefi hledaji néco opravdu specialniho, je tu voucher na hyperbarickou komoru OXYLIFE. Tento zazitek
pomiize prokrvit tkané a zlepsit okysliceni celého organismu, coz zvysi kvalitu Zivota.

Vouchery z eFiShopu lze vyuzit jako skvély darek, ktery potési kazdého. At uz hledate darek na narozeniny,
Vanoce nebo jen tak pro radost, na eFiShopu najdete to pravé. Vice informaci naleznete na eFiShop.cz.
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OSLAVY A FIREMNI VECIRKY V EFI

Planujete firemni vecirek, meeting, oslavu nebo teambuilding v Brné? EFI Hotely a EFI Hostince jsou idealnim
mistem pro rdzné typy firemnich akci. Kromé prondjmu prostor nabizime také kompletni cateringové sluzby, které
zajisti profesiondlni kuchafi z EFI SPA Hotelu™** Superior & Pivovar, a pohodlné ubytovani v naSich luxusnich
hotelich. Seznamte se s nasi pestrou nabidkou mist pro firemni eventy v Brné a jeho okoli.

eFi Palace Hotel***,
Bratislavska 52, Brno

Tento hotel nabizi nékolik prostor,
které jsou vhodné pro riizné typy
firemnich akci. Vyuzit mizZete
prostornou restauraci, salonek Cci
kongresovy sal aZ pro 80 osob.
Komplex nabizi i wellness, fitness.

Mgy,

E Ifh‘i.t&r !

EFI SPA Hotel*%%*%*
Superior & Pivovar,
nam. 28. fijna, Brno

| st ks
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Hotel nabizi moderni a stylové
prostory vcele s luxusni restauraci
a krytym parkovani. Soucasti
komplexu je wellness i EFI Pivovar.

Divadlo Reduta
& EFI Hostinec Zelnak,
Zelny trh 4, Brno

Pro véts$i firemni eventy nabizime
unikatni prostory v historickém
Divadle Reduta na Zelném trhu
Divadelni sal pojme aZ 350 osob.
Soucasti je i Club &i Mozartiiv sal.

Zamek Racice, Racice 1
Exkluzivni historické
prostory nedaleko Brna

Pro ty, kteri hledaji vyjimecné a
nevsedni prostory, je idedlni volbou
Zamek Racice u Vyskova, ktery
nabizi Sal s kapacitou az 80 osob,
ubytovani v Pfedzamci a Podzaméi.
MuZete si prondjmouz i celé
Podzamdi véetné (Kr¢my a wellness)

Diky Siroké nabidce prostor miZeme flexibilné prizptsobit vasi akci presné podle vasich
pozadavkl. At uz planujete malou pracovni schiizku, nebo velkolepy firemni vecirek, EFI
Hotely a EFI Hostince v Brné a okoli maji pro vas to pravé misto. Kontaktuit , ’ Er_.:;-nE
Rezervujte si sv{j termin a zajistéte, aby vaSe firemni akce byla nezapomenutelnym ontaktyjte nas pomoci A
[a]

zazitkem pro vSechny zucastnéné! formulare na naSem webu:
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AKTUALNE NABIZENE DLUHOPISY E-FINANCE

Dluhopisy koncernu e-Finance jsou investiéni papiry uréené obcéanfim Ceské republiky. Zakladni
prospekt dluhopisového programu je kazdy rok schvalovan Ceskou narodni bankou.

Koncern e-Finance, a.s. je realitni investi¢ni skupinou investujici vice nez 20 let do nemovitosti, jako jsou
obchodni a administrativni budovy, hotely a rezidenéni nemovitosti v atraktivnich lokalitdich Ceské
republiky.

Portfolio dokonéenych a pronajimanych nemovitosti skupiny e-Finance, a.s. jiZ pfesahuje hodnotu
1,7 miliardy korun a budouci hodnota realitnich projekti v pripravé a vystavbé presahuje hodnotu
2,3 miliardy korun.

MIMORADNA INVESTIENI PRILEZITOST JEDNOLETE ZAJISTENE DLUHOPISY
S VYSOKYM VYNOSEM 8 %

ty o investice od 50 000 K¢
az (0 e roéniurok 8 %
rocni vynos e Urok je vyplacen kazdy rok
Zajisténé dluhopisy akciemi
hotelové skupiny EFl Hotels & Properties, a.s.
MIMORADNA INVESTIENI PRfLEilTOST DVOULETE ZAJISTENE DLUHOPISY S
VYSOKYM VYNOSEM AZ 8 %
% e investice od 50 000 K¢é
mzm vynos e roc¢ni urok 8 % za prvni vynosové obdobi
3 % prynirok, 7. druliy rok e roc¢ni urok 7 % za druhé vynosové obdobi
Zajisténé dluhopisy akciemi e urok je vyplacen kazdy rok

hotelové skupiny EFI Hotels & Properties, a.s.

MIMORADNA INVESTIEN] Pﬁ[LEilTOST TRILETE ZAJISTENE DLUHOPISY S
VYSOKYM VYNOSEM 9 %
¢ investice od 50 000 K¢
% e rocniurok 9 % za prvni vynosovée obdobi
roEnfwnos e rocniurok 8 % za druhé vynosové obdobi
9""“‘""‘"“' 8% druhy rok, 7:% tieti rok e ro¢niurok 7 % za treti vynosové obdobi
Zaji§téné dluhopisy akciemi ° ﬂrokje Vyp]écen kaidy rok

hotelové skupiny EFl Hotels & Properties, a.s.

CTYRLETE PROTIINFLACNI DLUHOPISY

e investice od 50 000 K¢

rocni vynos: e ro¢ni urok INFLACE + 1 % je vyplacen
INFLACE + 1 % kazdy rok

V$echny dluhopisy je moZno predcéasné splatit na konci vynosového obdobi
Veskeré informace o nami nabizenych dluhopisech na tel 515 555 555 nebo emailem info@e-finance.eu



tel:515555555
mailto:info@e-finance.eu

E-FINANCE REALITY

Zajistime prodej
4\ vasi nemovitosti Re ality

L&
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E-FINANCE REALITY, VAS SPOLEHLIVY PARTNER
V OBLASTI NEMOVITOSTI

e-Finance Reality, realitni kancelar specializujici se na prodej a pronajem nemovitosti s cilem
poskytnout nasim klientm kompletni servis a optimdlni feSeni pro jejich potreby.

S dlouholetymi zkuSenostmi a odbornym pristupem se vénujeme efektivnimu zprostredkovani
obchodq, at uz jde o prodej ¢i pronajem. Nase sluzby nekon¢i pouze uzavienim obchodu.

e-Finance Reality poskytuje také veSkery potifebny servis vcéetné pravniho poradenstvi, abyste
mohli s klidem a diivérou investovat do své budoucnosti ¢i optimalizovat své nemovitostni portfolio.
Nase poslani je pomoci vam dosahnout vasich nemovitostnich cilt.

Vstupte do svéta e-Finance Reality a objevte bezpecnou cestu k uspéSnému feSeni vasich
nemovitostnich potfeb.

TIPY PRO VAS - NEMOVITOSTI
K PRODEJI:

Bilovice nad Svitavou - novostavba se 3 byty

Jeseniky, Horni Lipova - horské apartmany
Tucapy - stavebni pozemek

TIPY PRO VAS - NEMOVITOSTI www.e-finance-reality.cz
Brno - jizni Morava - Vyso€ina K PRONAJMU:
zajistim prodej Vasinemovitosti p.\, contrum - byty v komplexu eFi Palace Hotel*** e

Ivo Skaroupka  Jihlava - obchodni prostory v EFI Obchodni galerii

skaroupka@e-finance.eu  Bilovice nad Svitavou - byty v novostavbé
+420 602 523 215



https://www.e-finance-reality.cz/
mailto:skaroupka@e-finance.eu
tel:+420602523215
http://www.e-finance-reality.cz/

AKTUALNE NABIZENE NEMOVITOSTI

Novostavha se 3 hyty, Stavebni pozemek Ohchodni jednotky k prondjmu v EFI
Bilovice n. Svitavou v Tudapech Obchodni galerii Jihlava
i
PRODEJ

B |

Jiiml)
T

=

ROZLOHA: byty (2+1, 3+1, 3+1) 0 ROZLOHA: 875 m2 v obci Tuéapy,| | ROZLOHA: v pfizemi se nachézi
rozlohach - 66,46 m2, 89,46 m2, okr. Vyskov (vhodny k vystavbé| | osm obchodnich jednotek

86,94 m2; dale sklepy, parkovaci moderniho  rodinného domul | s vymérou od 24 m2 do 70 m2.
Ll 8 el T 4+Kk s garazi) CENA: od 10 971 Ké/mésic

CISTY VYNOS: 759 516 K& rotné pfi plné vCetné zaloh na energie a sluzby.

obsazenosti vech tff bytovych jednotek CENA: 4 000 000 K¢ (vCetné Kontak pro zajemce:
projektové dokumentace) Ivo Mezlik, tel.: 606 343 237,
CENA: 24 150 000 K¢ email: mezlik@e-finance.eu

Sest investicnich apartmdnii
v Jesenikdch - Horni Lipové

VySe Cistého ro¢niho najmu je
smluvné zajisténa.

Novostavba z léta 2018 se nabizi k
prodeji véetné zarizeni a
parkovaciho mista.

JEDINECNA =~ =

INVESTICNI PRILEZITOST

DISPOZICE: 1+kk - 2+Kkk - pét
plné vybavenych apartmana

CISTY VYNOS: az 161 800 K¢
(Smluvné zajiSténa vyse ro¢niho
ndjmu z jednoho apartmanu)

CENA: od 3 500 000 K¢ (dle typu
bytu)

Nabidka dlouhodobého ubytovini
v centru Brna v eFi Palace Hotelu***

N
H:Mn
Ll IS

| D . .
DISPOZICE: 88 bytovych jednotek
o velikosti 1+kk az 4+kk
(idealni pro pracovni ¢i studijni
pobyty)

CENA: od 16 088 K¢ mésicné
vice informaci na
www.efipalace.cz

. S,
T moznost vyuZiti eFi Wellness & Fitness
* i i ¢i hotelové restaurace pro stravovani
|

V pripadé zdjmu o kteroukoliv nemovitost, pokud neni uvedeno jinak, kontaktujte naseho
realitniho maklére: Ivo Skaroupka +420 602 523 215; skaroupka@e-finance.eu
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RECEPT NA DYNOVY PERNIK S COKOLADOU A PEKANY

Dyné je fantastickd surovina, kterou muzZete pripravovat naslano i nasladko. Tento dyrnovy pernik vas
prijemné prekvapi, zvlast ve spojeni s pekany, které maji velmi aromatickou chut.

POSTUP INGREDIENCE

Vejce vyslehejte s cukrem do pény, prilijte olej, mléko a dynové 3 vejce

pyré. Proslehejte a prisypte hladkou mouku, oba kyprici prasky, sil, 100g cukru

skorici a pernikové koreni. Tésto vylijte na plech a pecte na teploté 200g dynového pyré
180 stuprit cca 35 min, zaleZzi na velikosti formy. 50ml oleje
Vychladnuty pernik polijeme hotkou roztopenou ¢okoladou 250g hladké mouky
a posypeme pekany. 200ml mléka

1 1zice skorice

2 1zicky kypriciho prasku do perniku
1 1zicka kypriciho prasku

1 1zicka pernikového koreni

Spetka soli

NEKYNUTE SVATOMARTINSKE ROHLICKY S ORECHOVOU NAPLNI

Svatek svatého Martina se od nepaméti nese v duchu velkych hodt. Charakteristickym svate¢nim pecivem
jsou svatomartinské rohli¢ky. Nekynuté, se spoustou masla a lahodnou naplni z vlasskych orechd.

INGREDIENCE

225 g hladké mouky

1 1zice mouckového cukru
2 Zloutky

125 g zméklého masla

75 ml smetany ke Slehani
1 $petka soli

POSTUP

1.Do misy nasypeme hladkou mouku, mouckovy cukr, pridame
Zloutky, maslo, smetanu, Spetku soli a rukou vypracujeme nelepivé
tésto. Tésto mGZeme zpracovat i v robotu.

2.Hotové tésto zabalime do potravinarské folie a uloZime na 30 minut
do lednice.

3.Mezitim pripravime ofechovou napli z mletych vlasskych orechd, e Naplii:
mouckového cukru, bilku, 1Zi¢ky vanilkového extraktu a vSe spojime e 100 g mletych vlasskych ofechi
tak, aby vznikla tuZ$i hmota. Pokud bude hmota ridka, pfidame e 65 g mouckového cukru
ofechy. Hotovou naplii ulozime do lednice. e 1 bilek

4.0dpocaté tésto zvazime a rozdélime na 5 dili. Kazdy dil vytvarujeme e 1 17i¢ka vanilkového extraktu

do koule. Tésto rozvalime dokulata na tlouStku zhruba 3 mm. NoZem (nebo 1 vanilkovy cukr)
vykrajime trojuhelniky. =

5.Na kazdy trojuhelnik dame orechovou napli a kraje té€sta potreme
bilkem. Rohy trojuhelniki a zadni okraj prehneme na napln,
srolujeme a vytvarujeme rohliéek. Okraje rohlicku stiskneme mezi
prsty, aby se tésto spojilo.

6.Hotové rohlicky klademe na plech vylozeny pecicim papirem a
potfeme rozslehanym vajickem. Plech vlozime do predehraté trouby
na 180 °C. Pe¢eme 20 minut dozlatova.

7.Upecené rohli¢ky posypeme mouckovym cukrem.




